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In questo esercizio vengono somministrati alimenti che
possono contenere allergeni o tracce di questi: cereali
contenenti glutine, latte e prodotti a base di latte,
crostacei e prodotti a base di crostacei, uova e prodotti
a base di uova, pesce e prodotti a base di pesce, frutta
a guscio, sedano e prodotti a base di sedano, arachidi
e prodotti a base di arachidi, soia e prodotti a base di
soia, senape e prodotti a base di senape, semi di
sesamo e prodotti a base di semi di sesamo, anidride
carbonica e solfiti, molluschi e prodotti a base di
molluschi lupini e prodotti a base di lupini.

Pietro Amatruda il suo staff
vi danno il benvenuto
Vi auqurano buon appetito

BUON APPEIITO




COPERTO €2,00

ANTIPASTI

CRUDO PARMA 24 MESI E BURRATA €12,00
RUCOLA, BRESAOLA PUNTA D'ANCA I.G.P.

E SCAGLIE DI GRANA €10,00
INSALATA DI MARE €12,00
CAPRESE €9,00
AFFETTATO MISTO DI PESCE AFFUMICATO €11,00
ANTIPASTO MISTO DELLA CASA €12,00
BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE €13,00
ANTIPASTO MISTO FRITTO* € 9,00
SALMONE NORVEGESE AFFUMICATO €12,00
TAGLIERE MISTO DI SALUMI €12,00
TAGLIERE MISTO DI FORMAGGI € 9,00
COCKTAIL DI GAMBERETTI IN SALSA ROSA* €9,00
CARPACCIO DI BLACK ANGUS €15,00
PANFOCACCIA CON CRUDO IBERICO €12,00
TAGLIATA DIFASSONA €15,00
FILETTO DI FASSONA Al FERRI €17,00
HAMBURGER DI FASSONA* €10,00
GRIGLIATA MISTA* €17,00
WURSTEL E PATATINE FRITTE € 8,00
COSTINE DI AGNELLO* €14,00
SALSICCIA Al FERRI €10,00
MILANESE DI POLLO* €10,00
NUGGETS DI POLLO* € 8,00

* | prodotti possono essere freschi o surgelati a seconda della disponibilita

MASTROTARICCO

DAL.1987
Si servono carni pregiate di «Mastrotaricco dal 1987» - www.mastrotaricco.it
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FRITTO MISTO* €18,00
SPADA Al FERRI* € 13,00
GAMBERONI ALLA GRIGLIA* €18,00
TOTANI* €13,00
COZZE GRATINATE* € 11,00
MISTO DI COZZE E VONGOLE* €13,00
COZZE MARINATE* €12,00
COZZE LIVORNESI* €12,00
INSALATA VERDE €4,00
INSALATA MISTA € 6,00
PATATINE FRITTE* € 4,50
VERDURE GRIGLIATE* € 6,00

* | prodotti possono essere freschi o surgelati a seconda della disponibilita

GLIIMPASTI

IMPASTO CLASSICO
Farina “2” macinata a pietra con I'aggiunta del germe di grano saraceno

IMPASTO INTEGRALE MACINATO A PIETRA

Fragrante e dal sapore piu rustico aggiunta € 1,00
IMPASTO DI KAMUT aggiunta € 1,50
Da agricoltura biologica di grano selezionato

IMPASTO DI CANAPA aggiunta € 1,50

Ricca di fibre, vitamine, sali minerali, proteine
e acidi grassi, omega 6 e omega 3

IMPASTO SENZA FARINA DI GRANO aggiunta € 2,50
Ideale per l'intolleranza al glutine
IMPASTO Al 10 CEREALI aggiunta € 1,50

Rustico con i profumi e gli aromi antichi
IMPASTO CURCUMA E SEMI DI LINO aggiunta € 1,50
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Tutti i nostri impasti

derivano da una lavorazione

con un pre-fermento (biga)

al 25% con maturazione di 48 ore.

| nostro impasto deriva da una selezione
accurata dei migliori chicchi i grano italiano,
ottenendo una farina macinata

con mulino a pietra che conserva

tutti qli aromi e i sapori

della vecchia tradizione made in ltaly.

LLIMPAYE

e Gli altri ingredienti sono:
llevito madre, sale, olio extra vergine di oliva bio,
acqua (insieme ad eSperienza; amore ¢ passione).

|l tutto é cotto in forno a legna.
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MARGHERITA

Pomodoro, Fior di latte, Origano

PUGLIESE

Pomodoro, Fior di latte, Cipolla rossa di Tropeaq,
Parmigiano Reggiano, Origano

MARINARA

Pomodoro, Origano, Aglio

NAPOLETANA

Pomodoro, Fior di latte, Filetti di Acciughe, Origano
SICILIANA

Pomodoro, Capperi, Filetti di Acciughe, Olive, Origano

ROMANA

Pomodoro, Capperi, Filetti di Acciughe, Fior di latte, Origano

PIEMONTESE

Bagna caoda, Peperoni*, Mozzarella di Bufala D.o.p.
FRUTTI DI MARE

Pomodoro, Frutti di mare*, Origano
BORGHIGIANA

Pomodoro, Pomodorini, Fior di latte, Lumache?*,
Parmigiano Reggiano, Origano

PEPERONI

Pomodoro, Fior di latte, Peperoni grigliati, Origano
MELANZANA

Pomodoro, Fior di latte, Melanzane alla griglia*, Origano
VERDURE GRIGLIATE

Fior di latte, Verdure grigliate*, Pomodorini, Origano
TIROLESE

Fior di latte, Panna, Speck Alto Adige 1.g.p.
GENOVESE

Pomodoro, Fior di latte, Pesto, Parmigiano Reggiano
WURSTEL E PATATE

Pomodoro, Fior di latte, Origano, Wurstel, Patatine*
SPECK E BRIE

Mozzarella di Bufala D.o.p., Speck Adige I.g.p., Brie
SPECK E GORGO

Fior di latte, Gorgonzola D.o.p., Speck Adige 1.g.p.
BUFALA

Pomodoro, Mozzarella di Bufala D.o.p., Basilico, Origano
CASTELMAGNO

Fior di latte, Rucola, Castelmagno D.o.p., Pomodorini
PANNA E PROSCIUTTO

Fior di latte, Panna, Prosciutto cotto scelto alta qualita
TONNO E MAIS

Fior di latte, Tonno, Mais

GAMBERETTI

Fior di latte, Pomodorini freschi, Gamberetti*
DIAVOLA

Pomodoro, Fior di latte, Schiacciata calabra piccante, Origano

€ 6,00

€7,50

€5,00
€7,50
€9,00
€ 8,00
€9,50
€12,00

€11,00

€ 8,00
€ 8,00
€9,50
€10,00
€9,00
€ 8,50
€11,00
€11,00
€9,00
€10,00
€9,00
€9,00
€9,50

€9,00




LEPIZZE CLASSICHE

MARI E MONTI €13,00
Pomodoro, Frutti di mare*, Funghi porcini,
Mozzarella di Bufala D.o.p., Origano

CALZONE € 8,50
Pomodoro, Fior di latte, Prosciutto cotto scelto alta qualitd, Origano
CALZONE FARCITO €9,50

Pomodoro, Fior di latte, Prosciutto cotto scelto alta qualitg,
Funghi, Carciofini, Origano

PATATINE €7,00
Pomodoro, Fior di latte, Patatine fritte*, Origano

SALSICCIA € 8,00
Pomodoro, Fior di latte, Salsiccia, Origano

(cle]{c]e] € 8,00
Fior di latte, Gorgonzola D.o.p.

SALAME € 8,00
Pomodoro, Fior di latte, Salame, Origano

WURSTEL € 8,00
Pomodoro, Fior di latte, Wurstel, Origano

CAPRICCIOSA €10,00

Pomodoro, Fior di latte, Carciofini, Funghi,
Prosciutto cotto scelto alta qualitd, Olive, Origano

4 FORMAGGI €9,00
Fontina D.o.p., Fior di latte, Groviera, Formaggetta
4 FORMAGGI + CRUDO SAN DANIELE €12,00

Fontina D.o.p., Fior di latte, Groviera, Formaggetta,
Prosciutto crudo San Daniele

PROSCIUTTO € 8,00
Pomodoro, Fior di latte, Prosciutto cotto scelto alta qualita, Origano

FUNGHI € 8,00
Pomodoro, Fior di latte, Funghi Champignons, Origano

PROSCIUTTO E FUNGHI € 9,50

Pomodoro, Fior di latte, Prosciutto cotto scelto alta qualitg,
Funghi Champignons, Origano

TONNO E CIPOLLE € 9,00
Pomodoro, Fior di latte, Tonno, Cipolla rossa di Tropea,
Parmigiano Reggiano, Origano

4 STAGIONI €10,00
Pomodoro, Fior di latte, Prosciutto cotto scelto alta qualitq,
Funghi, Carciofini, Origano

* | prodotti possono essere freschi o surgelati a seconda della disponibilita

PIZZA CON MOZZARELLA SENZA LATTOSI0 + € 1,50




@ Con Olio Extravergine di Oliva Bio
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 [EPIZZE SPECIAL

TOMMASO €1,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Gamberetti*, Zucchine*, Pomodorini,
Scamorza, Parmigiano Reggiano

GAIA €12,00
Pomodoro, Mozzarella di Bufala D.o.p., Crudo San Daniele 24 mesi,

Basilico, Origano

GIOVANNI €14,00

Crema di zucca, Pomodoro, Pancetta, Grana grattugiato,
in uscita: Burrata e Tartufo nero

TRAMONTI €10,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Basilico, Ciliegini del Vesuvio,
Profumo d’aglio, Acciughe, Origano

ZINGARELLA €12,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Gorgonzola D.o.p., Speck, Radicchio
ANTICO BORGO €12,00

Mozzarella di Bufala D.o.p., Lumache*, Funghi Porcini,
Porri, Crema di Porri, Pomodorini, Grana grattugiato

BURRATA €10,00
Pomodoro, Burrata, Basilico a fine cottura, Origano
MODO MIO €11,00

Pomodoro, Fior di latte, Prosciutto cotto scelto alta qualitg,

Funghi Porcini, Salsiccia, Origano

ITALY €12,00
Fior di latte, Rucola, Bresaola punta d’anca 1.g.p.,

Parmigiano Reggiano, Pomodorini

FANTASIA €10,00
Pomodoro, Pesto, Fior di latte, Patate lesse, Noci, Scaglie di grana

GORGO E PERE € 9,00
Fior di latte, Gorgonzola D.o.p., Pere Abate

RUSTICA €10,00

Fior di latte, Tonno, Salame piccante, Pomodorini,
Gorgonzola D.o.p., Origano

DELIZIA €11,00
Pomodoro, Crema di olive, Mozzarella di Bufala D.o.p., Salsicciq,
Rucola, Pomodorini

CAMPANA €10,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Salsiccia, Melanzane*,
Basilico, Parmigiano Reggiano, Pomodorini, Origano

SPADARA €12,00
Pomodoro, Pesce spada*, Olive nere, Capperi, Olio, Pomodorini, Origano
COSTA D'AMALFI €11,00

Pomodoro, Mozzarella di Bufala D.o.p., Salsiccia,
Frijarielli, Olio, Parmigiano Reggiano, Origano

LA PASTORELLA €12,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Schiacciata calabra piccante, Burrata, Rucola
MAMMA MIA €11,00

Pomodoro, Fior di latte, Prosciutto cotto scelto alta qualitq,

Funghi, Salsiccia, Uovo, Origano

FRESCOLINA €12,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Insalata verde,

Manzo affumicato, Pomodorini, Scaglie di grana




BATTUTA €15,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Insalata verde,
Battuta di Fassona Piemontese, Pomodorini, Scaglie di grana

GOLOSA €12,50
Pomodoro, Basilico, Burrata, Crudo San Daniele, Origano
SFIZIOSA €10,00

Fior di latte, Pancetta, Scamorza, Pomodorini,
Parmigiano Reggiano, Crema di scamorza

PRIMAVERA €10,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Pomodorini, Basilico, Origano
2000 €14,00

Pomodoro, Mozzarella di Bufala D.o.p., Prosciutto di cinghiale,
Olio di tartufo, Radicchio, Crema di Funghi Porcini

TRICOLORE €10,00
Fior di latte, Stracchino, Pomodorini, Rucola
ANTICA NAPOLI €10,00

Mozzarella di Bufala D.o.p., Scarola brasata, Acciughe,
Olive nere, Capperi, Parmigiano Reggiano

PRIMITIVA €10,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Ciliegini del Vesuvio,
Pomodori secchi, Acciughe, Peperoncino, Basilico, Origano

PARMIGIANA €10,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Ciliegini di collina,
Melanzane impanate*, Basilico, Parmigiano, Origano

ALL'ANATRA €14,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Mascarpone, Gorgonzola D.o.p.

All'uscita: Petto d’Anatra tagliato a fettine, Radicchio, Noci tritate,

Olio tartufato, Crema di aceto Balsamico I.g.p.

VENERE €11,00
Crema di pecorino, Fior di latte, Pancettaq, Insalata verde,
Pomodorini, Scaglie di grana

MONTANA €12,00
Crema di porri, Fior di latte, Speck Alto Adige I.g.p., Noci

TONNARA € 9,50
Ciliegini del Vesuvio, Acciughe, Capperi, Tonno, Basilico, Origano
ORTOMARE €10,00
Pomodorino, Fior di latte, Gamberetti*, Carciofi

PISTACCHIOSA €12,00

Pesto ai pistacchi, Pomodoro, Fior di latte, Pomodorini,
Mortadella tostata, Scaglie di grana, Granella di pistacchi

LA DUCALE €11,00
Crema di pecorino, Fior di latte, Asparagi*, Gamberetti*, Pomodorini
LA MONTANARA €12,00

Crema di zucca, Pomodoro, Fior di latte, Gorgonzola D.o.p.,
Speck Alto Adige I.g.p., Noci, Rucola

ASPARAGIOSA € 11,00
Crema di asparagi, Fior di latte, Speck Alto Adige I.g.p.,
Asparagi*, Parmigiano Reggiano

LA VALTELLINA € 11,00
Crema di formaggio, Fior di latte, Cocktail di funghi,

Bresaola punta d’anca l.g.p.

NUTELLA €7,50
Nutella, Mascarpone

* | prodotti possono essere freschi o surgelati a seconda della disponibilita



 [EPIZZE SPECIAL

NETTUNO €12,00
Fior di latte, Panna, Salmone norvegese affumicato,
Crema di aceto balsamico

CARPE DIEM €12,00
Fior di latte, Scamorza, Spada affumicato, Ciuffetti di pesto,

Pinoli, Scaglie di grana

BOSCAIOLA €12,00
Crema di zucca, Pomodoro, Fior di latte, Funghi porcini,

Spinaci*, Scaglie di grana

ACIREALE € 11,00
Solo pomodoro, Pomodorini, Profumo d’aglio,

Polpa di granchio*, Carciofi, Origano

RUSTICHELLA €11,00
Fior di latte, Salsiccia, Scamorza, Funghi porcini
DELICATA €10,00
Fior di latte, Miele d’acacia, Lardo di Colonnata
TRE MARI €12,00

Mozzarella di Bufala D.o.p., Carpaccio di tonno affumicato,
Carpaccio di spada affumicato, Carpaccio di salmone norvegese
affumicato

MAREMMA €12,00
Crema di ortiche, Pomodoro, Fior di latte, Formaggetta,
Arista e pancetta rosolate, Scaglie di grana, Insalata

GIUSI €11,00
Fior di latte, Burrata, Scamorza, Porri, Granella di pistacchi
TAGLIATA €17,00
Rucola, Pomodorini, Tagliata di Fassona, Scaglie di grana
PIETRO €12,00

Pomodoro, Burrata, Pesto di zucchine,
Pancettaq, Fiori di zucca*, Pomodorini soleggiati

NORVEGESE €16,00
Pomodoro, Burrata, Salmone norvegese affumicato,
Crema di pere e zenzero, Insalata verde, Pomodorini, Pepe rosa

SUPREMA €14,00
Pomodoro, Burrata, Salmone norvegese affumicato, Pepe rosa,

Origano, Basilico

TREVIGIANA €12,00
Fior di latte, Pomodoro, Crema di radicchio rosso,

Prosciutto cotto scelto alta qualitd, Parmigiano reggiano,

Crema di aceto balsamico l.g.p., Radicchio fresco

TARTUFATA €16,00
Fior di latte, Crema di funghi porcini, Caciotta romana, Tartufo nero d’Alba
LUCA €15,00

Crema d’ortiche, Pomodoro, Fior di latte, Insalatina novella,
Tartufo nero d’Alba, Scaglie di grana

AUTUNNO €12,50
Fior di latte, Provola affumicata, Speck, Castagne al miele
d’acacia*, Olio tartufato

SOTTOBOSCO €15,00
Fior di latte, Funghi porcini, Tartufo nero d’Alba,
Castagne al miele d’acacia*




NONNA ANGELA €10,00
Pomodoro, Bagna caoda, Mozzarella di Bufala D.o.p.,
Peperoni*, Patate lesse, Noci

ROMANTICA €11,00
Crema di gorgonzola, Fior di latte, Gorgonzola D.o.p., Noci, Uva
SPADA ORTICA €12,00

Crema di ortiche, Pomodoro, Fior di latte, Olive taggiasche,
Spada affumicato, Pomodorini

MARLIN €14,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Insalatina novella, Pomodorini,

Ciuffi di Philadelphia, Tartare di Marlin mantecato

con semi di canapa e aceto balsamico

LUSSURIA €19,00
Bufala D.o.p., Lattuga, Pomodorini, Scaglie di grana,
Battuta di fassona e Tartufo nero

MEDITERRANEA € 20,00
Crema di zuccaq, Fior di latte, Gamberetti*, Gamberoni del Mediterraneo*,
Lardo, Pomodorini soleggiati, Insalatina novella, Menta e Burrata

TRIS €10,00
Divisa in tre: Fior di latte e Pomodorini ciliegini, Bufala D.o.p. e Datterini
secchi, Provola affumicata e Pomodoro San Marzano, Origano

GOLA €12,00
Stracchino, Insalatina novella, Scaglie di grana e Culatello di Zibello
INVIDIA €17,00

Fonduta di formaggi e zuccaq, Burrata, Culatello di Zibello,
Scaglie di grana, Tartufo nero ed Erba cipolling, Insalata

GIOTTO €14,00
Crema di olive, Pomodoro, Burrata, Insalatina novella e Culatello di Zibello
SUPERBIA €15,00
Fonduta di formaggi, Fior di latte, Lardo di Colonnata e Tartufo nero
CARTA BIANCA €13,00
Fantasia del pizzaiolo in base ai prodotti di stagione

CRISTALLO €12,00

Pomodoro, Pomodorini in cottura,
in uscita: Burrata, Straccetti di lardo, Pesto e Pinoli tostati

RUBINO €11,00
Fior di latte, Mascarpone, Funghi porcini, Speck
SMERALDO €14,00

Pomodoro, Pomodorini in cottura, in uscita: Burrata,
Prosciutto San Daniele, Pinoli tostati e Tartufo nero

TOPAZIO €11,00

Solo pomodoro, Asparagi*, Stracchino, Pancetta croccante,
Pinoli tostati, Origano

LIGURE €12,00
Pesto genovese, Burrata, Patate lesse, Gamberetti*

SAPORITA €10,50
Cime di rapaq, Salsiccia, Burrata

BOMBER €13,00

Pomodoro, Burrata di bufala D.o.p., Basilico fresco, Origano,
Lardo iberico di “Pata Negra D.o.c.”
BLACK ANGUS €18,00

Bufala D.o.p., Burrata, Insalatina novella, Roast beef di Black Angus,
Pomodorini confit, Grana in scaglie e Tartufo nero

* | prodotti possono essere freschi o surgelati a seconda della disponibilita



LEPIZZE SPECIAL

TOP

Pomodoro, Burrata di bufala D.o.p., Basilico fresco,
Origano e Crudo iberico

SUPER

Pomodorini con colatura di alici di Cetara, Pomodoro,

Burrata, Culatello di Zibello, Pinoli tostati e Tartufo nero d’Alba

DEA
Pomodorini e zucchine* in cotturaq, in uscita: Burrata,
Menta e n. 6 Gamberi Rossi di Mazara del Vallo*

CULATELLO
Culatello, Pomodoro e Pomodorini in cottura
in uscita: Insalatina, Burrata e Tartufo nero

ARTEGUSTO
Crema di porcini tartufati, Burrata in cottura,
Battuta di Fassona, Granella di pistacchi e Tartufo nero

DELL'ORTO
Pesto genovese, Fagiolini*, Patate lesse e Stracchino

POMODORINI
Burrata in cottura, Pomodorini gialli, Datterini secchi,
Olive taggiasche, Basilico, Origano e Pesto

CAPOCOLLO
Pomodorini e capocollo in cottura, Radicchio, Burrata,
Noci e Glassa di aceto balsamico

SIGNORINA
Poco Pomodoro, Burrata, Capocollo, Basilico,
Pomodorini secchi, Origano

DIVINA
Poco Pomodoro, Rucola, Prosciutto crudo San Daniele,
Burrata, Nocciole d’Alba e Ciuffetti di pesto

SALENTINA

Ciliegino salsato, Burrata pugliese, Acciughe salentine,
Basilico, Origano, Noci e Ciuffi di pesto

CETARA

Pomodorini gialli, Bufala D.o.p., Acciughe di Cetara, Basilico,
Origano e Peperoncino fresco

€15,00

€16,00

€ 23,00

€16,50

€17,00

€10,00

€12,00

€13,00

€13,00

€15,00

€14,00

€12,00

E PIZEVEGANE

CARCIOFINA
Carciofi, Asparagi*, Olive taggiasche,
Pomodorini, Pinoli tostati

RAPETTA
Pomodoro, Cime di rapa, Pomodorini soleggiati,
Funghi porcini

PATATOSA
Patate lesse, Pomodorini, Cipolla rossa di Tropeaq,
Pesto di zucchine

€10,00

€10,00

€10,00

* | prodotti possono essere freschi o surgelati a seconda della disponibilita




[ HOCACCH

Con Olio Extraverqine di Oliva Bio

LEHOCACCE SEMPLIC

ANTICA € 9,00
Olio, Origano, Ciliegini del Vesuvio, Acciughe

RUSTICA € 9,00
Olio, Origano, Lardo di Colonnata

CAPRESE € 8,50

Olio, Origano, Pomodoro a fette,
Mozzarella di Bufala D.o.p.

ORIGANO € 5,00
Olio, Origano
SALMONE €12,00

Stracchino, in uscita: Rucola,
Salmone norvegese affumicato

LEHOCACCE FARCITE

SPECIALE 28 €1,00
Prosciutto cotto scelto alta qualitd, Fonting,
Fior di Latte, Origano

SPECIALE 71 €12,00
Speck Alto Adige I.g.p., Gorgonzola D.o.p.,
Radicchio D.o.p., Fior di Latte, Origano

SPECIALE 13 €12,00
Stracchino, Rucola, Parmigiano,
Fior di Latte, Origano

SPECIALE 43 €12,00
Mozzarella di Bufala D.o.p., Crudo San Daniele,

Rucola, Origano
.|-H | x

PIZLERIA




[EALMETRU

LEFOCACCE FARCITE

METRO 13
Stracchino, Rucola, da 30 cm
Parmigiano Reggiano, Fior di Latte, Origano  da 50 cm

METRO 28

Prosciutto cotto scelto, Fonting, Fior di Latte, da 30cm
Origano da 50 cm
METRO 71

Speck Alto Adige I.g.p., Gorgonzola D.o.p., da30cm

Radicchio, Mozzarella di Bufala D.o.p., Origano  da 50 cm

METRO 43
Crudo San Daniele, Bufala, Rucola, da30cm
Fior di Latte, Origano da 50 cm

[EPILE

MARGHERITA

da 3 persone 30cm
da 4 persone 50 cm
FANTASIA

Componi la tua pizza scegliendo al massimo tre gusti.
Da 3 persone 30 cm / da 4 persone 50 cm

Il prezzo varia in base ai gusti scelti

PIZZA AL METRO CON MOZZARELLA
SENZALATTOSN0 + € 5,00

€17,00
€ 21,00

€17,00
€ 21,00

€19,00
€ 24,00

€19,00
€ 24,00

€15,00
€18,00
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PILLERIA

| DOLC

I nostri dolci sono artigianali di pasticceria e variano
a seconda della stagione

MONOPORZIONE DOLCE ARTIGIANALE €7,00

L BEVANDE

ACQUA NATURALE 75cl € 2,50
ACQUA NATURALE 50cl € 2,00
ACQUA FRIZZANTE 75cl € 2,50
ACQUA FRIZZANTE 50cl € 2,00
BIBITE IN BOTTIGLIA 33 cl € 3,00

The Pesca, The Limone, Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite...

COCA COLA ALLA SPINA

piccola 25181 € 3,50
media 40 cl € 5,00
grande 1litro €11,00
BIRRA BIONDA

piccola 25 cl € 3,50
media 40 cl €5,50
grande 1 litro €11,50
BIRRA ROSSA

piccola 25 cl € 4,50
media 50 cl € 6,50
grande 1litro €12,00
BIRRA BIANCA

piccola 26-¢cl € 4,50
media 50 cl € 6,50

grande 1litro €12,00




PIZTERIA

www.pizzerieitaly.it

)

BORGO SAN DALMAZZC
Corso Barale n. 79

"N
aperto tutti i giorni
a pranzo e a cena
tel. 0171 261699

CUNEO

Lungogesso Giovanni XXIII n. 28
aperto a pranzo e a cend
chiuso il mercoledi

tel. 0171 602093
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www.nerosubianco-cn.com
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